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Penelitian ini merupakan penelitian dan pengembangan yang berawal dari
adanya potensi dan masalah terkait makanan tradisional di Daerah Istimewa
Yogyakarta. Potensi yang ada adalah upaya pengenalan makanan tradisional
melalui buku ensiklopedi sebagai bentuk menghargai dan melestarikan warisan
budaya dari leluhur. Masalah yang peneliti dapatkan yaitu belum tersedia buku
ensiklopedi yang membahas makanan tradisional suatu daerah. Hal tersebut
menjadi salah satu faktor bergesernya minat terhadap makanan tradisional. Hasil
penyebaran kuesioner kepada 58 siswa SD menyebutkan sebanyak 62,1%
menyukai makanan cepat saji (fast food), sedangkan hanya 37,9% yang menyukai
makanan tradisional. Jika keadaan ini terus berlangsung maka ada kemungkinan
makanan tradisional akan dilupakan dan hilang. Oleh karena itu, peneliti
terdorong untuk melakukan penelitian dan pengembangan ensiklopedi makanan
tradisional Daerah Istimewa Yogyakarta.

Tujuan dalam penelitian ini  adalah mendeskripsikan prosedur
pengembangan dan mendeskripsikan kualitas buku ensiklopedi makanan
tradisional Daerah Istimewa Yogyakarta. Penelitian ini menggunakan 5 langkah
pengembangan, meliputi: 1) potensi dan masalah, 2) pengumpulan data, 3) desain
produk, 4) validasi desain, dan 5) revisi desain.

Validasi desain dilakukan oleh 3 validator, dengan rentang nilai 1-4.
Validasi pertama oleh seorang guru kelas V memperoleh rata-rata 3,7. Validasi
kedua oleh orang yang berkecimpung dalam bidang tata boga/makanan (1 dosen
PGSD dan 1 Dosen llmu Sejarah) memperoleh rata-rata 3,7. Validasi ketiga oleh
siswa (1 siswa kelas IV dan 2 siswa kelas V) dengan rata-rata 3,9. Jumlah rata-
rata ketiga validator yaitu 11,3, sehingga skor rata-ratanya 3,7. Skor rata-rata
tersebut masuk dalam kategori sangat baik, karena: 1) nyaman saat digunakan, 2)
komponennya lengkap, 3) susunannya konsisten, dan 4) isi buku memuat
informasi yang lengkap.
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This research was research and development. It began from potential and
problem concern with Daerah Istimewa Yogyakarta’s traditional foods. The
potential was introducing traditional food through encyclopedia to appreciate the
culture from ancestors. The problem found by the researcher was the
encyclopedia that discusses about traditional food was not available. It became
one factor that change the interest toward traditional food. The result of the
questionnaire from 58 elementary school students was 62,1 % children likes fast
food and 37,9% children likes traditional food. If this condition is going on, the
traditional food will be forgotten. Therefore, the researcher would do research
and development about the encyclopedia of Daerah Istimewa Yogyakarta's
traditional food.

The purpose of this research was to describe the procedure development
of the quality of encyclopedia Daerah Istimewa Yogyakarta’s traditional food.
The researcher used 5 development steps, which were 1) potency and problem, 2)
data gathering, 3) design of product, 4) validation design, 5) design revision.

Validation design was done by 3 validators. A range of values was 1-4.
First validation mean was 3,7 done by fifth-grade teacher. The second validation
mean was 3,7 done by two peoples who have relation with multicultuce (1 PGSD
lecturer and 1 History lecturer). The third validation mean was 3,9 done by three
the students (1 fourth-grade student and 2 fifth-grade students). The total mean of
three evaluators were 11,3, so the mean was 3,7. The mean 3,7 was included very
good category, because 1) comfortable when it used, 2) complete component, 3)
well arranged, 4) the book contained complete information.

Keywords: Research and Development (R&D), Encyclopedia, Traditional Food



